
 

 

AMBASSADE DES CONFRÉRIES NOUVELLE AQUITAINE 
Porteuse du Projet de la Reconnaissance des Confréries 

au Patrimoine Mondial, Culturel et Immatériel de l’UNESCO 

FICHE D’IDENTIFICATION ‘’UNESCO’’ 
Indispensable pour l’inscription de votre Confrérie 

 
Confrérie des mangeux d’soupe 

Adresse Mairie de Biéville-Beuville - 14112 Biéville-Beuville 

Sites https://www.facebook.com/lesmangeuxdsoupe 

Courriel  

Date de création 28/08/2008 Nombre de Membres 14 F 6 H 8 Nombre d’Adoubés  

    
Grand Maître Denis RUPRICH-ROBERT ℡ 06 11 22 55 23 @ denis.ruprich@gmail.com 

Président  ℡  @  

Chancelier Jean-Philippe CHARDIN ℡ 06 80 41 91 17 @  

Trésorier Éric DURAND ℡ 06 16 30 21 09 @  
Historique 

Arrivé près de Caen en septembre 2007 en provenance du Pays Voconce (Vaison la Romaine) où se déroule chaque année un concours 
intercommunal du canton plein de gaîté, Denis Ruprich Robert avait à cœur de créer un concours en Normandie. Depuis 9 ans, les 
Normands ont adhéré à la bonne humeur de cet événement qui réchauffe et rassemble. « La soupe réchauffe plus le cœur que le 

corps », c’est avec cette devise que la Confrérie des Mangeux d’Soupe prépare son traditionnel concours de soupe. Les enfants sont 
aussi à l’honneur puisqu’ils peuvent également concourir avec un prix spécial ainsi que l’explique Denis Ruprich Robert, Grand 
Maître de la Confrérie. 

 
Soupe de citrouille au tapioca et à la cannelle, potage de poireaux au curry, soupe de châtaignes à la réglisse ou encore soupe d'oseille 
et poireau au Boursin et fines herbes ont figuré aux palmarès des derniers concours, laissant bouche bée tous les convives présents. 

Produits et Traditions 

Quelles sont les règles ? Toutes les recettes sont admises. La quantité préparée pour 
le concours est au moins de cinq litres (le transport se fera dans un autocuiseur fermé). 
Les soupes pourront être réchauffées sur place mais devront arriver samedi à 18 h 30, 
dernier délai. Enfin, les candidats devront apporter une louche avec eux. Qui vote et 

fait la sélection ?  Un jury de 20 personnes composé de membres de la confrérie, de 
confréries amies (la tripière d'or et les huîtres de Cancale seront présentes), et d'élus 
locaux voteront pour élire la soupe « coup de cœur ». Chaque membre du jury 

sélectionne trois soupes qu'il note de 1 à 3, c'est la somme obtenue qui détermine le lauréat. Les émules de Lucullus doivent rivaliser 
d'imagination pour faire apprécier de subtils consommés, potages, bouillons de légumes à l'ancienne. Et à Biéville-Beuville, on n’en 
manque pas ! 

Vos 

Chapitres 

 Lieu  

 Lieu  

Vos 

Manifestations 

 Lieu  

 Lieu  

Fonction Nom et Prénom Denis RUPRICH-ROBERT Date 29/06/2023 

Président :Bruno CARNEZ - bruno.carnez@wanadoo.fr - 0033 (0)6 86 00 46 69 - 0033 (0)5 58 57 20 70 
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